
喜慶. 年 
(限週一至週三使用) 

 

10 道主廚精選美饌 

席間軟性飲料/果汁暢飲/每桌一瓶飯店精選紅酒 

每桌加價 NT$2,000 暢飲台灣啤酒 

免費提供飯店基本燈光及音響設備 

免費提供單槍投影機及布幕 

免費提供每桌鮮花、桌面派對擺設 

免費提供舞台(視當日之活動由酒店安排) 

歡唱設備優惠價 NT$10,000 元整 (原價 NT$20,000 元整) 

賓客免費停車 (停滿為限) 

試菜優惠價格,滿一桌(12 位)8 折，已付訂者適用 

 

25 桌以上加贈禮 

Garden Kitchen 假日早午餐券兩客 

Lobby Lounge 下午茶券兩客  

歡唱設備優惠免費使用 

 

 

 

 
 

本專案每桌 12 位新台幣 21,600 元另加一成服務費 

適用日期: 2016 年 12 月 1 日 至 2017 年 3 月 31 日 

台北萬豪酒店保留本專案最終解釋權 

  



喜慶. 年 

中式桌菜 菜單 
 

鴻福聚滿堂 

涼拌海蜇、滷墨魚、蜜汁叉燒、紹興醉雞、宜蘭燻鴨胸 

Fanfare Appetizer Combination 

Jellyfish, Stewed Cuttlefish,Roasted Pork, Drunken Chicken, Yilan Smoked Duck Breast 

*** 

泰汁拌鮑魚 

Abalone in Thai Style 
*** 

酥炸脆奶龍鳳球 

Deep-fried Prawn and Chicken Balls 
*** 

金華花膠燉海螺 (位上) 

Double-boiled Sea Whelk Soup with Chinese Ham and Fish Maws 
*** 

翡翠玉子排 

Pork Ribs with Seasonal Vegetables 
*** 

玉樹澎湖麒麟斑 

Steamed Grouper with Seasonal Vegetables 
*** 

紅棗山藥燉土雞 

Double-boiled Chicken Soup with Yam and Chinese Date 
*** 

乾燒伊府麵 

Stir-fried Yi Fu Noodles with Seasonal Vegetables 
*** 

季節鮮果盤 

Seasonal Fresh Fruits 
*** 

西式美甜點 

Western Desserts 
 



喜豐. 年 

(平假日皆可使用) 

 

10 道主廚精選美饌 

席間軟性飲料/果汁暢飲/每桌二瓶飯店精選紅酒 

每桌加價 NT$2,000 暢飲台灣啤酒 

免費提供飯店基本燈光及音響設備 

免費提供單槍投影機及布幕 

免費提供每桌鮮花、桌面派對擺設 

免費提供舞台(視當日之活動由酒店安排) 

歡唱設備優惠價 NT$10,000 元整 (原價 NT$20,000 元整) 

賓客免費停車 (停滿為限) 

試菜優惠價格,滿一桌(12 位)8 折，已付訂者適用 

 

25 桌以上加贈禮 

Garden Kitchen 假日早午餐券兩客 

Lobby Lounge 下午茶券兩客  

歡唱設備優惠免費使用 

 

40 桌以上加贈禮 

豪華客房住宿券一晚含隔日早餐兩客 

 

本專案每桌 12 位新台幣 24,000 元另加一成服務費 

適用日期: 2016 年 12 月 1 日 至 2017 年 3 月 31 日 

台北萬豪酒店保留本專案最終解釋權 



喜豐、年 

中式桌菜 菜單 
   

歡樂大拼盤  

涼拌海蜇、掛爐烤鴨片、蜜汁叉燒、川汁牛腱、雲耳脆麻蝦、芝麻京都骨 

Fanfare Combination Appetizer  
Jellyfish, Roasted Duck, Roasted Pork Jaw, Beef Tendon, Black Fugus with 

Crispy Chili Shrimp,  
Deep-fried Pork Spare-Rib with Sesame 

***  

XO 燴炒雙鮮  

Stir-fried Scallop and Clam with XO Sauce  
***  

避風塘大明蝦  

Deep-fired Tiger Prawn with Garlic Chili Sauce 
***  

花膠一品盅 (位上) 

Double-boiled Superior Soup with Fish Maws  
***  

鮑魚百靈菇  

Braised Abalone Slices with White Sanctity Mushrooms  
***  

川麻蔥油雞  

Steamed Chicken with Scallion Oil 
***  

玉露浸石斑  

Poached Grouper with Sweet Soy Sauce  
***  

港式糯米飯  

Steamed Glutinous Rice with Chinese Sausages Hong Kong Style 
***  

季節鮮果盤  

Seasonal Fresh Fruits 
***  

西式美甜點  

Western Desserts 



 

喜躍. 年 

(平假日皆可使用) 

 

10 道主廚精選美饌 

席間軟性飲料/果汁暢飲/每桌二瓶飯店精選紅酒 

每桌加價 NT$2,000 暢飲台灣啤酒 

免費提供飯店基本燈光及音響設備 

免費提供單槍投影機及布幕 

免費提供每桌鮮花、桌面派對擺設 

免費提供舞台(視當日之活動由酒店安排) 

歡唱設備優惠價 NT$10,000 元整 (原價 NT$20,000 元整) 

賓客免費停車 (停滿為限) 

試菜優惠價格,滿一桌(12 位)8 折，已付訂者適用 

 

25 桌以上加贈禮 

Garden Kitchen 假日早午餐券四客 

Lobby Lounge 下午茶券四客  

歡唱設備優惠免費使用 

 

40 桌以上加贈禮 

豪華套房住宿券一晚含隔日早餐兩客 

 

本專案每桌 12 位新台幣 26,400 元另加一成服務費 

適用日期: 2016 年 12 月 1 日 至 2017 年 3 月 31 日 

台北萬豪酒店保留本專案最終解釋權 



喜躍. 年 

中式桌菜 菜單 
  

萬豪聚寶盤  

涼拌海蜇、掛爐烤鴨片、黃油雞、椒鹽排骨、滷墨魚、滷牛腱 

Marriott Appetizer Combination 
Jellyfish, Roasted Duck, Butter Chicken, Deep-fried Pork Spare Rib with 

Salt and Pepper, Stewed Cuttlefish, Beef Tendon  
***  

彩虹炒雙蚌  

Stir Fried Scallop and Clam with Seasonal Vegetables 
***  

蒜香蒸龍蝦  

Steamed Lobster with Garlic  
***  

金牌佛跳牆 (位上) 

Double-boiled Superior Soup with Fish Maws and Dried Scallops 
***  

海參焗鮑魚 

Baked Abalone with Sea Cucumber 
***  

蔥燒蒜香骨  

Stir Fried Scallions With Garlic Pork Spare Ribs 
***  

泰味海石斑  

Poached Grouper in Thai Style  
***  

招牌臘味飯  

Steamed Glutinous Rice with Chinese Sausages  
***  

季節鮮果盤  

Seasonal Fresh Fruits  
***  

西式美甜點  

Western Desserts  


